
Испитна питања из производње и познавања млека 

 

1. Istorijat mlekarstvа 

2. Razvoj mlekarstva naše zemlje 

3. Ekonomski pokazatelji proizvodnje mleka 

4. Ostali faktori proizvodnje mleka 

5. Značaj mleka u ishrani 

6. Дефиниција и просечан састав млека 

7. Вода у млеку 

8. Сува материја млека 

9. Млечна плазма и млечни серум 

10. Протеини млека 

11. Млечна маст 

12. Угљени хидрати млека 

13. Ензими у млеку 

14. Физичке особине млека 

15. Утицај различитих фактора на производњу млека 

16. Млечна жлезда 

17. Синтеза млека 

18. Колострум 

19. Мужа 

20. Остале врсте млека 

21. Методе очувања квалитет млека 

22. Хлађење млека 

23. Термички поступци са млеком 

24. Сировинско подручје млекаре 

25. Сабирање млека 

26. Пријем млека у млекари 

27. Хомогенизација, деодоризација и стандардизација млека 

28. Микробиологија млека 

29. Одржавање хигијене у млекарству 

30. Системи за управљање квалитетом и вредновање млека 


